Les Bas-Rupts

Hotel & Gastronomie

Déjeuner de Noél 2026

Escargots de Romon, pulpe d’ail,
jus de persil plat

>p R

Aile de raie en gelée grenobloise,
« mayo » végétale.

ou

Mariage du foie gras de canard et de la poire,
gel de poirée.

& D

Pain de brochet gratiné, caviar osciétre,
coulis léger d'écrevisses

ou

Chapon de la ferme des Crétes du Rupts, cceur truffé,
semoule de mais caramélisée, réduction d'un vieux porto

& R
Clémentine a la facon d'une biiche glacée

> R

Chocolat grand cru iodé,
croustillance de sarrasin et fleur de sel.

& R
Petits fours

72 € en 2 plats, dessert
ou
94 € en 3 plats, dessert

Hors boissons



