Les Bas-Rupts

Hotel & Gastronomie

Réveillon de Noél
Jeudi 24 décembre 2026

Mousseux de tome des hauts,
potimarron confit

>p R

« Kube» d’artichaut et truffe Mélanoporum,
socle de foie gras de canard

>p R

Noix de Saint Jacques juste snackées,
caviar oscietre, sauce a manger

>p R

Omble chevalier au pain brulé, pulpe cardinal,
jus amaretto

> R

Filet de pigeon 100% Vosges, oignon aux abatis,
sucrine braisée, condiment de céleri

& R
Glace Plombieére, fruits confits, croustillant amande
&r R

Poire en fine pétale aux épices douces,
creme glacée a la Golden Eight

& D

Petits fours

150 € par personne

Hors boissons



