
MENU DEJEUNER  

A 48 €  

Mise en bouche 

 Entrée – plat – dessert   

Petits fours  

 

Mise en bouche 

  

Oreiller belle Aurore, Chutney aux airelles  

Ou 

Casserolette d’escargots à la crème et oseille  

  

Filet de poisson du jour, légumes du moment, beurre blanc   

Ou 

Râble de lapin rôti farci de tomates confites,  

Garniture printanière, jus réduit, moutarde de Meaux 

Ou 

Tripes au riesling à la crème et moutarde  

  

Mousse légère au café  

Ganache montée chocolat Jivara, amandes caramélisées 

Gavotte croustillante  

Ou 

Mangue caramélisée, sablé breton 

Ganache chocolat ivoire passion, sorbet mangue passion  

  

Les petits fours 

 

 



 

 

 

 

 


