Meringue croquante
crémeux citron, sorbet citron vert basilic
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Feuilleté de fraises
marmelade de fruits rouges, sorbet rhubarbe
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Nougat glacé chocolat
fruits secs, sauce caramel piment d’Espelette
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Picon biére glacé, écume de Chimay
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Palette de glaces et sorbets maison, fruits frais
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Soufflé chaud au Grand Marnier, vanille de Madagascar
P0G &e RS

Fondant mi-cuit, chocolat Komuntu grand cru, velouté Bailey’s

Prix net : 24 € TTC — service compris

Nos desserts sont accompagnés de nos petits fours






